
 

Aufgrund der betrieblichen Arbeitsabläufe können in allen unseren Speisen die 14 Hauptallergene vorhanden sein. 

Für Details wenden Sie sich bitte an unseren Service. 

Frühlingskarte Mo- Sa 
     

  
  

Vorspeisen  

 

Rahmsuppe vom Krustentier mit Kräutergarnele 11,90 Euro 
  

Spargelquiche mit Erdbeerchutney und Feldsalat 13,90 Euro 

  

Hirschpflanzerl mit Süßkartoffelpüree und Kräuteröl 16,90 Euro 

Große Portion  + 4,90 Euro 

  
  

Hauptspeisen  

 

Ravioli mit Spargel- Füllung, Junglauch und Kirschtomaten 19,90 Euro 
  

Hausgemachte Trüffel- Bratwurst  

mit Rosmarinkartoffeln und körnigem Senf 24,90 Euro 
  

Gegrilltes Entenbrustfilet mit Pastinakenpüree   

und aufgewecktem Muskatkürbis 24,90 Euro 

  

Kalbsleber mit Rotweinschalotten, Kartoffelpüree  

und karamellisierten Apfelspalten 24,90 Euro 

  

Seesaiblingsfilet vom Grill mit Rote- Bete- Nocken   

und Spargelgemüse 32,90 Euro 

  

Beilagensalat, Rosmarinkartoffeln, Gartengemüse,  

oder Kartoffelpüree  je 6,90 Euro 

  
  

A bisserl was geht immer  

 

Topfen- Marillenknödel mit Obströster und Kugeleis 12,90 Euro 

  

  

 


